VALKOMMEN TILL SOMMELIERERNAS DAG 2012

Svenska Sommelierféreningen Vastra sektionen, valkomnar samtliga yrkesverksamma inom hotell, restaurang
och Systembolag i Sverige. | nara samarbete med Wines of South Africa (WOSA) och Sveriges Kockars Férening Vast.

Séndag 29 januari 2012 | kl. 12.00 - 17.30 | Burgardens Konferenscenter | Skanegatan 20 | Gdéteborg

sommelierforeningenvast.se



http://sommelierforeningenvast.se/news_1.html

Massa

Dryckesmassa med cirka 40 utstallare. Kom och prova ett
fantastiskt utbud av champagne, vin, 6l och sprit fran véra
utstallande importdrer!

Traffa kolleger, leverantdrer och producenter! Ostron finns
att kdpa och vi bjuder pé enklare tilltugg.

Wines of South Africa (WOSA) medverkar med ett stort
antal viner och flera intressanta seminarier. Pa kvallen
avrundar vi traditionsenligt med &arets basta branschfest!

Program

Massan ar 6ppen kl. 12.00-17.30. Malgrupp &r
samtliga sommelierer och andra dryckesintresserade
yrkesverksamma pé restauranger och systembolag.

Intrdde 150 kr inkl. 1 vinglas. Kontant betalning, ej
korthantering. Registrering sker vid entrén.

Provningar och seminarier

Tema Sydafrika

Under dagen sker ocksa ett antal intressanta féredrag och
vinprovningar. Anmalan/kontant betalning sker vid entrén.

13.00 Chenin Blanc med Bruwer Raats, en av Sydafrikas
ledande Chenin Blanc-producenter.

15.00 Cape Winemakers Guild. Provning av unika viner
med Michael Wising.

16.30 La Motte med Hein Koegelenberg.

Ovriga Seminarier

13.00 Masterclass med Corinne Michot fran AXA
Millesimes.

15.00 Olprovning med Oceanbryggeriet i Gbg, en valhumlad
provning under ledning av Peter Andersson. Gratis!

Samtliga féreldsningar kostar 50kr/p
Boka plats och las mer pé:
www.sommelierforeningenvast.se

Middagsprogram
19.30 Fordrink och mingel i Restaurang Tintomara pa
Burgéardens Konferenscentrum.

20.00 Middag i Restaurang Trubaduren.
Hemliga gaster och underhalining. En
fargsprakande middagsférestalining i regi av
Sveriges Kockars Foérening Vast med en mangd
unika viner speciellt utvalda fér denna kvall.

Férdrink, middag med viner samt kaffe och avec 795kr.

Middagsbiljetter bestélls pa var hemsida:
http:/www.sommelierforeningenvast.se/empty 19.html

med bokningsbekraftelsen kommer information om
hur du betalar. Biljett far du i entrén till massan, den
maste uppvisas vid intradet till middagen.

Overnattning — Hotell Scandic Opalen
Enkelrum 850 SEK, Dubbelrum 950 SEK

(Frukostbuffé ingar.)

Ring och boka pa 031-751 53 00,

uppge "SOM280112” som bokningskod.

Galamiddag tema Sydafrika/WOSA

by Gothenburg Culinary Team

Rostad jordartskocksterrine med vinterapple,
balsamicokrisp och rokt |6k

Forratt

Morotsbakad kungskrabba med varm blomkalskram,
mousseline pa pilgrimsmussla, nétat smor och sallad pa
torkade alger och pumpa

Fiskvarmratt
Ljummen fjallréding med senap och gurkvinaigrette,
kraftorandade och friterad havskrafta

Helstekt ytterfile och kolgrillad korv av springbock,
tranbarssky, rostad rotselleripuré och citrusglacerad
persiljerot

Dessert

Apple och vanilimousse pa smérdegsbotten
Bjornbarscheesecake

Snoéagg med rostad mandelcreme och hjortron

Kaffegodis
Mork chokladcreme
Kaffe och Digestif

Boschendal Grand Cuvée Brut, W.O. Coastal Region,
Methode Cap Classique

Forratt
2010 Sauvignon Blanc Reserve, Steenberg Vineyard, W.O
Constantia

Fisk

2008 White Blend, A A Badenhorst Family Wines, W.O.
Coastal Region

2008 Pinot Noir, Oak Valley Estate, W.O. Elgin

2006 Cabernet Franc, Raats Family Wines, W.O
Stellenbosch
2001 Pinotage, Kanonkop Wine Estate, W.O Stellenbosch

Dessert
2011 The Welder, Glen Carlou, W.O. Paarl, Chenin Blanc
Noble Late Harvest

23.00-02.00 Cocktailbar, DJ och
massmingel pa Scandic Opalen.

Det gar aven att kopa drinkbiljetter till efterfesten.

VALKOMNA!

Thomas Norman/+46 734 13 49 59
Ordférande Sommelierféreningen Vast
sommelierforeningenvast.se
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